
To Start
CAROSELLO AI BRILLANTI

selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento

giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro

12-

SCARPETTA
al ragù di corte

10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

BIGOLI
al ragù d’anatra
14-

TAGLIATELLE
ai piselli e pecorino
10-

Ai sensi del regolamento UE11691 /2011, La invitiamo ad informarci in merito ad allergie, intolleranze
alimentari o patologie legate all’alimentazione, di cui si è affetti, al fine di consentire il miglior servizio possibile

BRILLANTI ’S CAROUSEL
Selection of house-cured meats, pickled
vegetables and cheeses with fruit compotes
18-

SCARPETTA
with farmhouse-style meat ragù
12-

BURRATA AND CHERRY TOMATOES
12-

HOUSE-MADE PORCHETTA
with whole grain mustard

16-

QUICHE
with vegetables
12-

CHICKEN SALAD
12-

BRILLANTI ’S SNACK MENU

8 tastings + dessert
40,00 euro drinks not included

A selection of small bites to share with whomever you like
Why choose one thing when you can have it all?

*For a convivial and harmonious experience
the menu is served for the entire table

10 tastings + dessert
50,00 euro drinks not included



Ai sensi del regolamento UE11691 /2011, La invitiamo ad informarci in merito ad allergie, intolleranze
alimentari o patologie legate all’alimentazione, di cui si è affetti, al fine di consentire il miglior servizio possibile

LASAGNA
of the day
12-

EGGPLANT PARMIGIANA
12-

RICOTTA MEATBALLS

14-

BAKED CHICKEN
16-

PASTA
of the day
12-

GAZPACHO
12-

PORK LOIN
with tuna sauce
18-

BEEF TARTARE
17-

Antipasti

COVER
3,5-

Antipasti

WATER
3,5-

Antipasti

BEER
4-

Antipasti

HOUSE WINE
12-

POLENTA
as a side dish
6-

DESSERTS
8-

VEGETABLES
of the day
5-

To Continue
CAROSELLO AI BRILLANTI

selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento

giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro

12-

SCARPETTA
al ragù di corte

10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

BIGOLI
al ragù d’anatra
14-

TAGLIATELLE
ai piselli e pecorino
10-

TAGLIOLINI PRIMAVERA
con fonduta di padano
14-


